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a table & midi pour n'en sortir
au'a Pheure des vépres : ceufs
mimosas, vol-au-vent, sandre,
gigot, poularde, fromages, vache-
rin. Avec le café arrivaient des
tartes faites a partir de fruits en
bocaux, des fruits déguisés, et
J'en oublie. C'était un festival
Pour autant, sl aime bien confec-
Tenvie de

tionner des canaj

suivre les traces du grand-pére ne
Teffleure pas. A la cuisine, il préfere
Ja basse-cour ot il éleve des cailles.
Sinon, il court, en futur maratho-
nien, sillonne les bois en VIT , tout
en révant de se consacrera Ia terre
et de devenir paysan.

Pierre Morey

Son grand-pére aura bientét gain
de cause. Puisqu'il veut en finir avee
ses Gtudes, ne pas aller au-dela du
bac et entrer dans le monde du
travail, s‘émanciper; la boucherie
lui garantirait un meilleur avenir
Diautant quon ne sait plus trés bien
de.

Romain entend le message, entre
en 1994 au CFA de Haute-Saone et
e P

travailler la vi





